JEMNE PECIVO
Z LISTOVEHO TESTA

PLATY Z LISTOVEHO TESTA - 2,5 mm
PLATY Z LISTKOVEHO CESTA - 2,5 mm 625 g
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JEMNE PECIVO
Z PLUNDROVEHO TESTA

CROISSANT ZATOCENY
CROISSANT ZATOCENY 60 g
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M227329 Zeliidk s uzeninou 120g M227450 Copének masovy 104g

listové tésto listové tésto
30 ks v kartonu 40 ks v kartonu
rozmrazeni 45° rozmrazeni 45

pefeni 190-210°C , 17-20° pefeni 190-210°C, 17-20"



PLATY Z PLUNDROVEHO TESTA - 4 mm
PLATY Z PLuuunquHn CESTA - 4 mm 1050 g
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BEZNE PECIVO
Z KYNUTEHO TESTA
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Sunkovo-syrové
Fornetti Expres

Malinové Farnetti

Cokolddové Fornetti

Pizzové Fornetti

Tvarohové Fornetti

Visfiové Fornetti Expres Vanilkové Fornetti

Merufikové Fornetti Bananovo-fokoladové Fornetti
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COMMERCTA

Ing. Ladisldu Foks

s naplni tvarohovou, jable¢nou, makovou, povidlovou, ofechovou
ton 83 ks jednodruhové, hmotnost 1000g
Hotovv vyrobek jen k rozmrazeni
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Mazew Wik s () Husdaran Kanan/paleta Kusl/pateta
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BORUVKY MALINY OSTRUZINY

IQF Papaya |QF Kiwi Fruit Slices IQF Pineapple Dices

QF Mandarine Segments



ZMRAZENA ZELENINA

Spenit listovy granulavany Paprika prouZky 3 mix
Spenit sekany granulovany



	katalog-2017-01
	katalog-2017-02
	katalog-2017-03
	katalog-2017-04
	katalog-2017-05
	katalog-2017-06
	katalog-2017-07
	katalog-2017-08
	katalog-2017-09
	katalog-2017-10
	katalog-2017-11
	katalog-2017-12
	katalog-2017-13
	katalog-2017-14
	katalog-2017-15
	katalog-2017-16
	katalog-2017-17
	katalog-2017-18
	katalog-2017-19
	katalog-2017-20
	katalog-2017-21
	katalog-2017-22
	katalog-2017-23
	katalog-2017-24

